
 

                                   

Fleisch aus der Schweiz   
Bio Rindfleisch aus Argentinien 

Samstagabend 04. Februar 2012 

 

Vorspeisen  (wird im 1 Stock nur als Vorspeise serviert)
 
Salatbouquet 9.50 
 
Tomaten-Gemüse-Suppe 11.50 
 
Nüssli Salat Mimosa (vom Bauernhof aus der Region)
mit Ei, Speck und Crôutons 16.50 
 
Frischer Thunfisch kurz angebraten mit einer Sweet
dazu Sojasalat 20.50 
 

Croustillant de Chêvre chaud mit Trüffelöl 
und Honig, auf Salatbouquet 19.50 
 
Warme Tomaten-Mozzarella Tartelette  
mit Rohschinken und Salat 24.50 
 

ONO Rindsteaktartar (CH) verfeinert mit Cognac 19.50 
 
 
Tellergerichte 

 

ONO Salat-Teller mit Loup de Mer (Wolfsbarsch) 
Bratkartoffeln und Provençale Gemüse 34.50 
 
Ravioli al Limone an einer Butter-Salbei-Sauce  
mit Frühlingszwiebeln und Cherrytomaten 29.50 
 
Lammracks alla Romagniola mit Kräuterjus 
Risotto und Provençale Tomaten 38.50 
 
Spaghetti Picante mit Gambas und frischen Vongole 34
 
Risotto ai Funghi 25.50 
 
 

                   

     Preise in CHF inkl. Mwst 
    

(wird im 1 Stock nur als Vorspeise serviert) 

Mimosa (vom Bauernhof aus der Region)  

mit einer Sweet-Chilli-Sauce, 

ONO Rindsteaktartar (CH) verfeinert mit Cognac 19.50  

Vongole 34.50 

 
 
ONO Burger mit Argentinisches Bio
(aus der Zucht von Dieter Meier) 
mit Eierschwämmli, Rucola und Foccacia 39.50
 
Argentinisches Bio-Rinds Entrecô
(aus der Zucht von Dieter Meier) 
auf Rucola mit Parmesan 
mit Bratkartoffeln und mediterranem Gemüse 
 
Argentinisches Bio-Rindsfilet 
(aus der Zucht von Dieter Meier) 
mit Pilawreis und Gemüse 
 

Unsere Empfehlung: 
 

Zu unseren delikaten Fleischspezialitäten 

empfehlen wir Ihnen die Weine von Dieter Meier 

(Wine made with Organic Grapes)

 

PURO, Corte Jg. 2008 CHF 65.00
(Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot)
 
PURO, Corte d’Oro, Jg. 2008 CHF 92.00
(Malbec, Cabernet Sauvignon)
 

Dessert1 

Panna Cotta mit Rhabarber
 
Coupe Amarena verfeinert mit Amaretto12
 
Mousse au Chocolat 10.50
 
Maroni Parfait Glacé mit Vanillesauce
 
Gelateria Callipo Pizzo di Calabria

Vaniglia, Limone, Caffe, Cassata,
+ Rahm: 1.50   

          

Argentinisches Bio-Rinds-Huft 
(aus der Zucht von Dieter Meier)  
it Eierschwämmli, Rucola und Foccacia 39.50 

Entrecôte Tagliata 
(aus der Zucht von Dieter Meier)  

editerranem Gemüse 49.50 

Rindsfilet Stroganoff  
(aus der Zucht von Dieter Meier)  

 53.50 

u unseren delikaten Fleischspezialitäten  

hlen wir Ihnen die Weine von Dieter Meier  

Grapes):  

2008 CHF 65.00  
(Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot) 

2008 CHF 92.00  
(Malbec, Cabernet Sauvignon) 

Rhabarber-Apfel-Kompott 12.50 

Coupe Amarena verfeinert mit Amaretto12.50 

.50 

Maroni Parfait Glacé mit Vanillesauce 12.50 

Callipo Pizzo di Calabria 

Cassata,Nocciola, Cioccpro Kugel: 4.50  


